




ESPAÑOL

ATENCIÓN EN SALÓN

Lunes - Sábado: 12:00 a 22:00
Domingo: 12:00 a 17:00

RESERVAS AL 

Llámanos para: reservas, pedidos y ventas
    973 605 969 / (054) 287360

Delivery por

Escríbenos a:
    reservacionesarequipa@chicha.com.pe

Ingresa a:
    chicha.com.pe

PRECIOS EXPRESADOS EN SOLES. INCLUYE IMPUESTOS DE LEY

SíGUENOS EN: ChichaArequipa chicha_arequipa chicha.com.pe



DE LA COCINA TRADICIONAL DE AREQUIPA
PARA COMENZAR
 
TORREJITAS DE VERDURAS
Con llatan batido y ocopa. 29

SARZA DE LENGUA 
Con cebollas, habas, choclo, papa y rocoto. 38

SOPA TIMPUSCA DE PERAS
Con cordero, res, peras de Tiabaya y todo lo que debe de 
llevar esta sopa Arequipeña. 38

ROCOTO RELLENO
Con pastel de papa a los 3 quesos arequipeños. 38

ADOBO AREQUIPEÑO
Tradicional receta Arequipeña, con chicha, rocoto y orégano. 
38

CAUCHE DE QUESO
En punto cremoso con cebollas y rocoto. 38

PIQUEO PICANTERÍA
Ocopa, soltero y sarza de lengua.  58

ALMENDRADO DE PATO   
Acompañado con pure de papas arequipeñas y arroz.  58

TRIPLE PICANTERO   
Rocoto Relleno con pastel de papa, chicharrón de cerdo, 
solterito de queso. 78

CUY CHACTADO  
Entero con papas doradas, sarza de cebolla y salsas.  88



DE LA COSTA AREQUIPEÑA
PARA COMENZAR

EMPANADAS DE MARISCOS   (2uds. 26) 
Acompañadas de batido de rocoto. 

CEBICHE CLASICO
De pesca del dia  48
De Lenguado o corvina  68  

CEBICHE DE ERIZO A LA MOLLENDINA  
Con cebollas en juliana, culantro y rocoto. 58

TIRADITO BACHICHE YAUCA     
Con corvina, crema cebichera, palta y aceite de oliva arequipeño. 
58

SARZA MIXTA DEL MAR DE AREQUIPA
Con lapas, tolinas y pulpo. 58

OCOPA DE MARISCOS
En una ocopa tibia con papa, huevo y aceituna . 38

PULPO AL OLIVO   
Bañados en una crema de aceitunas de Caraveli. 58

PULPO A LA BRASA  
Del puerto de Ilo, jugo de anticucho, chimichurri, papas rotas. 68

SOPA SECA DE MARISCOS  
Con alioli de ocopa para mezclar.   58

SPAGHETTI CON ERIZOS
A la mantequilla de  ajo, rocoto y perejil .58

CAMARONES AREQUIPEÑOS
Temporada de Abril a Diciembre

TORTITA DE CHOCLO Y SU TARTAR DE CAMARON (Und 18)
En un tartar estilo civinche antiguo.

OCOPA DE CAMARONES  
Con papas, queso frito y huevo. 64



CAMARONES JUMBO (Und 34) 
A la brasa en mantequilla enchichada de aji ó Chicharrón 
crocante con sus salsas.

CAUSA DE CAMARONES    
Con palta, salsa coctel con coral y rocoto, huevitos. 68

CELADORES DE CAMARONES
Como un cebiche de camarones crudos a la arequipeña. 68

TIMBAL DE CAMARONES A LA ANTIGUA
Horneados y gratinados en  una crema de chupe. 89

TALLARINES CON CAMARONES  
Con camarones enteros a la mantequilla de ajo, rocoto y 
perejil. 79

CAUCHE DE CAMARONES 
En un cremoso guiso con queso, papas, cebollas, tomates y 
rocoto . 79

CHUPE DE CAMARONES
Nuestro orgullo arequipeño con los mejores camarones de 
Valle de Quequezana. 89

ARROZ MELOSO CON CAMARONES
Y su batido de coral en sifon para mezclar .89

CORVINA EN SALSA DE CAMARONES
Sobre pepian de choclo verde y arroz amarillo. 109

 LOS PLATOS DE CHICHA

CUY PEQUINES (Und 16)
Panqueques de maíz morado, hoisin de rocoto.

TORTITAS DE CHOCLO
De choclo y quinua con cebiche de trucha cremoso. 39

ENSALADA QUINUA
Tomate, pepino, cebolla, aceituna, queso fresco, choclo, palta, 
frejolito, hummus de habas. 36



CARPACCIO DE ALPACA   
Con Salsa Cesars Paria, pesto y arúgula. 48

TORTELLINI AREQUIPEÑO
De zapallo de carga, queso Lluta y mantequilla de salvia y rocoto. 43

LECHON AL HORNO
Acompañado de papas escribano, compota de papayita 
arequipeña y choclo salteado.  56

CHURRASCO DE LOMO EN SALSA PEPPER NÁJAR
En salsa de pisco de Vítor, Anís Najar y pimienta rosada molle, 
papas fritas batalla caseras. 68

LENGUA ESTOFADA AL VINO 
Con frejol camanejo batido y arroz a la jardinera. 58

ARROZ CON CHANCHO  
Terminado en nuestro horno de leña. 58

LOMO SALTADO A LO POBRE  
Con Huevo y plátano frito y  su arroz con choclo a la mantequilla.  68

TRUCHA DE ACHOMA
A la Meunier arequipeña con alcaparras, ajo, rocoto, crutones y 
pure batido de papas.  58

CANILLA DE CORDERO   
Guisado en su jugo al huacatay, hierba buena y chincho, con 
arroz cremoso de choclo y queso arequipeño.  68

BIFE DE ALPACA  
Con papas rotas, cebolla roja asada, escribano, bernesa de 
huacatay y salsa de Vino. 64

LA GRAN PACHAMANCA A LA OLLA  
Pollo, cerdo y cordero en marinado andino cocido con la huerta 
de temporada, tamalito, queso y salsas. 64
                            



                              MUNDO DULCE

QUESO HELADO
Postre tradicional arequipeño. 26

DERRUMBADO DE CHIRIMOYA
Manjar blanco, chirimoya, merengue, chocolate. 32

PICARONES
Receta tradicional, acompañado con miel de papayita 
arequipeña. 28

CHICHA EN “WONDERLAND”
Mousse de chocolate al 60%, crujiente de cacao, helado de 
lúcuma, crunch de café, nibs y quinua caramelizada. 34

SORBETES DE LA HUERTA DE LA ABUELA
Sorbete de tuna rosada, granizado de guiñapo, placa de 
guayaba y frutas frescas.32   

CRÈME BRÛLÉE MAZAMORRERO
Clásica crème brûlée encima de mazamorra morada. 28

ESFERA SENSIBLE
Rellena de helado de lúcuma con compota de frambuesa, 
crunch de kiwicha, quinua garrapiñada, crème brûlée y salsa 
de chocolate. 39

ROCOTITO RELLENO
Tostada francesa, mouse de crema de queso, sorbete de 
papaya arequipeña, aguaymanto. 32

     



COCTELES

SIETE ESQUINAS
Macerado de cedrón, emoliente, 
maracuyá. 28

CHILINA
Pisco de la casa, maracuyá, 
huacatay, soda. 29

CHARACATO
Whisky, romero, maracuyá, 
chicha de guiñapo. 29

CHACHANI
Pisco, cointreau, tumbo, 
maracuyá, y espuma de kión. 29

¡AY MI CHOLA!   
Macerado de coca, naranja, 
vermouth andino, 
agua tónica. 32

AREQUIPA MULE
vodka, jarabe de kion, chicha de 
guiñapo. 32

NEGRONI AREQUIPEÑO
Uva Negra criolla, Campari de 
fresas, vermuth andino 36

PAPAYITA SPRITZ
Licor de papaya arequipeña, 
Aperol, vino espumante. 36

SANGRÍA PICANTERA
Ron, licor de cassis, chicha de 
guiñapo, Kola Escocesa (para dos). 
59

DE LOS CLÁSICOS & TWIST

ALGARROBINA
Pisco, algarrobina y leche. 29

CHOLOPOLITAN 
Pisco, jugo de cramberry, 
Cointreau, maracuya. 29

OLD FASHIONED
Bourbon, naranja, angostura, 
sirope de azúcar. 36

NEGRONI  
Gin, vermouth rosso, campari.36

APEROL SPRITZ
Aperol, vino espumante, soda. 36

CARAJILLO
licor 43, café esspreso. 36

ESSPRESO MARTINI 
Café y vodka.36 

LOS SOUR

LOS CLÁSICOS
(Con Cuatro Gallos)
Papaya arequipeña, maracuyá, 
tumbo, chicha
coca, morada, camú camú. 30
Catedral. 39

LOS AREQUIPEÑOS 
(Hacienda del Abuelo, Cepas 
de Loro, Toro Muerto, Midolo). 
Torontel, Negra Criolla, Italia, 
Acholado, Quebranta, moscatel. 38

EL BAR



PISCO TABERNERO MV TRES 
CEPAS
acholado. 45

NUESTROS PUNCH

Con Pisco Italia, almíbar de piña, 
limón. 29

HUAMANI ITALIA 40

CEPAS DE LORO MV ITALIA 45

BIONDI MV ITALIA 45

CUATRO GALLOS MV ITALIA 45

GIN TONIC

TANQUERAY-TEN. 38

WHITLEY NEIL QUINCE. 38

GIN´CA AMAZÓNICO. 38

HENDRICKS. 38

LONDON N°1. 38

BOTICARIO. 38

 
VODKAS TONIC

ANDEAN VODKA . 40

ABSOLUT ELIX. 40

GREY GOOSE. 40
   
14 INKAS. 40

Los Mostos Verde
(Cuatro gallos, Huamani, 
Tabernero, Biondi)                                          
Italia, quebranta, acholado, 
albilla, negra criolla, moscatel, 
torontel. 54

CHILCANOS

Clásico con Italia, Quebranta o 
acholado 29

Y con los mejores piscos 
artesanales arequipeños 

(Hacienda el abuelo, Cepas de 
Loro, Toro Muerto, Midolo)
 Torontel, Negra Criolla, Italia, 
Acholado, Quebranta, moscatel. 
35

Con macerados de frutas y 
hierbas

SANDIA Y MANDARINA. 29

MUÑA Y PIÑA. 29

HIERBA LUISA. 29

PISCO MV CUATRO GALLOS
Italia, quebranta, acholado, albilla, 
negra criolla, moscatel, torontel. 45

PISCO MV HUAMANI
Quebranta, acholado. 45

PISCO MV BIONDI
Italia y Negra criolla. 45

PISCO MV CEPAS DE LORO
Italia. 45



CERVEZAS

CUSQUEÑA
Dorada, trigo, negra. 14

PILSEN
Artesanales e Importadas 13

TROGLO BIRRA 22 
kincho red 5.8%/huaranita Ipa 
7.5% 

SIERRA ANDINA 22 
shaman Ipa 8%/ pachacutec 
imperial Ale 10.5%

SERVUS 22 
Lager 5%/fest 8%

NOW HERE 22
carnavalera 6%/alalau lager 5.5%

DELIRIUM 38
red 8.5%/tremens 8.5%

DE LOS COCTELES SIN 
ALCOHOL

MENJUNJE 
Cedrón, hierba luisa, maracuyá y 
naranja. 18

TE TUMBO
Tumbo, mandarina, maracuyá y 
ginger ale. 18

TA’ QUE BUENA
Maracuyá, albahaca, pimienta y 
agua tónica. 18

LA AREQUIPEÑITA 
Papaya arequipeña, naranja, jarabe de 
menta andina y ginger ale. 18

DE LOS JUGOS

Los clásicos con las mejores 
frutas de temporada

Papaya arequipeña, piña, Fresa. 18

APASIONADO
Mango, piña y naranja. 19

TÚMBALO
Tumbo, kión y naranja. 19

AMOROSO
Tuna roja, papaya arequipeña y 
naranja. 19

CAMUCHITA
Camú Camú, naranja y limón. 19

NARANJA
Naranjas frescas. 19

LIMONADAS

HIERBABUENA. 12 

CAMU CAMU. 12

HIERBA LUISA. 12

CLÁSICA. 12

BEBIDAS FRÍAS

CHICHA MORADA. 14

CHICHA DE GUIÑAPO. 13 

EMOLIENTE FROZEN. 13



CAPUCCINO. 13

CAPUCCINO CON CREMA. 16

MOCACHINO. 19

NUESTRAS INFUSIONES

LAS DE SIEMPRE
Té, anís, coca, muña, manzanilla, 8

MUÑA CELESTIAL
Muña con cáscaras de naranja, 
hierbabuena y mejorana. 10

CEDRÓN DEL MONTE
Cedrón y pétalos de rosas . 10

TENTACION DE LOS ANDES
De frutos rojos peruanos. 10

GASEOSAS . 9

AGUA PANNA . 19

AGUA SAN PELLEGRINO. 19

AGUA MINERAL
 
CON GAS/ SIN GAS. 9

ICE TEA
 
TUMBO Y MARACUYÁ. 13

ICE TEA CAMU CAMU Y 
LIMA. 13

CALIENTITOS

TÉ PITEADO
Té negro, cedrón, hierba luisa, papaya 
arequipeña, licor de anís.  16

PONCHE DE GUINDAS
Guindas, cacao, frutas del huerto, licor 
de anís. 17 

EMOLIENTE
Emoliente, algarrobina, linaza y 
macerado de cedrón. 16

CHOCOLATE CALIENTE
De chcolates peruanos. 18

CAFÉS

ESPRESSO. 9

CORTADO. 9 

AMERICANO. 9
 
MACCHIATO. 9



VINOS ESPUMOSOS

JUVÉ & CAMPS “CINTA PÚRPURA” BRUT   169
DO Cava, Cataluña, España                                               
Xarel-lo, Macabeo, Parellada  375ml / Media botella 99

SANTA MARGHERITA      169
DOCG Prosecco Superiore di Valdobbiadene,
Véneto, Italia, Glera

CHANDON DÉLICE       179
Mendoza, Argentina
Chardonnay, Pinot Noir, Petit Manseng,
Sémillon

ROSELL BOHER BRUT ROSÉ     249
Valle de Uco, Mendoza, Argentina  
Pinot Noir  

MOËT & CHANDON BRUT IMPERIAL    589
AOC Champagne, Francia 
Pinot Noir, Chardonnay 

DOM PÉRIGNON       1699
AOC Champagne, Francia 
Pinot Noir, Chardonnay

VINOS BLANCOS

VITTORIA –TABERNERO    23  99
Valle de Chincha, Ica, Perú
Chardonnay                       

INTIPALKA      25  109
Valle de Ica, Perú
Sauvignon Blanc                       

CASA DE LOS ANDES WHITE BLEND  27  119
Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina
Chenin Blanc, Chardonnay, Torrontés 

VINOS



KAIKÉN TERROIR SERIES      129
Valle de Cafayate, Salta, Argentina
Torrontés

EQ MATETIC VINEYARDS Orgánico y Biodinámico  159
Valle de Casablanca, Chile
Sauvignon Blanc

REJADORADA        179
DO Rueda, España
Verdejo

TERRAZAS DE LOS ANDES RESERVA    189
Valle de Uco, Mendoza, Argentina
Chardonnay 

VÍA BARROSA        189
DO Rías Baixas, Galicia, España
Albariño

CASA BOHER ALTO AGRELO PRODUCCIÓN
LIMITADA         209
Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina
Viognier

SANTA MARGHERITA      229
DOC Alto Adige, Italia
Pinot Grigio

VINOS ROSADOS

VITTORIA ROSÉ – TABERNERO   23  99
Valle de Chincha, Ica, Perú
Syrah      

DOÑA PAULA ROSÉ     25  109
Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina
Malbec     

OVEJA NEGRA RESERVA ROSÉ Vegano   129
Valle del Maule, Chile
Syrah, Carignan 
                              



AMAYNA BOYA ROSÉ      129
Leyda, San Antonio, Chile
Pinot Noir, Garnacha       
                     
CHATÊAU D’ESCLANS WHISPERING ANGEL   249
AOC Côtes de Provence, Francia
Grenache, Cinsault, Rolle

VINOS TINTOS
 

VITTORIA RESERVA –TABERNERO  23  99
Valle de Chincha, Ica, Perú
Malbec     

INTIPALKA      25  109
Valle de Ica, Perú  
Syrah      

TARIMA - BODEGAS VOLVER   29  129
DO Alicante, España
Monastrell     

FAUSTINO CRIANZA       129
DOCa Rioja, España
Tempranillo

MANA ATINA BLEND II      129
Santa Rita de Siguas, Arequipa, Perú
Cabernet Sauvignon, Tannat, Malbec, Merlot

KAIKÉN TERROIR SERIES    32  139
Los Chacayes y Agrelo, Mendoza, Argentina
Malbec, Bonarda, Petit Verdot     

SOMBRERO - HUENTALA WINES    139
Gualtallary, Valle de Uco, Mendoza, Argentina
Cabernet Franc

ODFJELL ARMADOR Orgánico     149
Valle del Maule, Chile
Carménère



MORGAN BAY CELLARS      159
St. Helena, California, Estados Unidos
Zinfandel

SANTA JULIA RESERVA      159
Valle de Uco, Mendoza, Argentina
Malbec, Cabernet Franc

Balbás Barrica        159
DO Ribera del Duero, España
Tempranillo

MONTES ALPHA       189
Valle de Colchagua, Chile
Cabernet Sauvignon 

ROBERT MONDAVI PRIVATE SELECTION   189
Central Coast, California, Estados Unidos
Cabernet Sauvignon

TERRAZAS DE LOS ANDES RESERVA    189
Luján de Cuyo y Valle de Uco, Mendoza, Argentina
Malbec

MANOS NEGRAS       189
Paraje Altamira, Valle de Uco, Mendoza, Argentina
Malbec  

MARCHESE ANTINORI - VILLA ANTINORI 
ROSSO         189
IGT Toscana, Italia
Sangiovese
                   
PENFOLDS        209
South Australia
Shiraz                 

ACHÁVAL FERRER        269
Perdriel, Medrano y Tupungato, Mendoza, Argentina
Malbec

AMAYNA         299
Leyda, San Antonio, Chile
Pinot Noir



VINOS DULCES
            

INTIPALKA COSECHA TARDÍA 375ml  25  99
Valle de Ica, Perú
Moscatel de Alejandría    

Oremus Late Harvest 500ml      279
Tokaji, Hungría
Hárslevelu, Furmint, Zéta, Sárgamuskotály

VINOS FORTIFICADOS

TÍO PEPE JEREZ FINO    23  159
DO Jerez, España    

TAYLOR’S 10 YEAR OLD TAWNY PORT 39  289
DO Porto, Portugal    
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