
Every morning the best products from the valleys, rivers and seas of Arequipa arrive 
to our kitchen. Thanks to them we can pay tribute to Arequipa’s cuisine, one of the 

most beautiful cuisines in Perú.

Cada mañana llegan a nuestra cocina los mejores productos de los valles, ríos y 
mares de Arequipa. Gracias a ellos podemos rendirle homenaje a la cocina 

arequipeña, una de las cocinas más hermosas del Perú.



MENÚ DEGUSTACIÓN
TASTING MENU

El Gran Homenaje a los Sabores y Productos de Arequipa.
Un recorrido en ocho pasos que celebra la tradición y la 
creatividad de Chicha a través de los platos más 
emblemáticos de nuestra carta.

The Grand Tribute to the Flavors and Products of Arequipa
An eight-course journey that celebrates the tradition and 
creativity of Chicha through the most iconic dishes from 
our menu.



BEBIDAS
Cóctel: “El quinceañero”
Whisky Chivas, miel de abeja, bitter de cítricos 
amazónicos y soda de piña.

Agua Mineral natural.
Café o infusión.

Precio Especial de temporada con cava. 389
Season Special price with wine pairing: (Regular price: 590)
Precio Especial de temporada sin cava. 249
Season Special price without wine pairing: (Regular price: 390)

CAVA
Beronia / Verdejo - España
Lapostolle Rosé / Syrah, Cinsault, Grenache - Chile
Kaiken Estate / Malbec - Argentina
Chandon Délice / Espumante - Argentina

CARPACCIO DE ALPACA
Con salsa Cesars Paria, pesto y arúgula.
With Cesars Paria sauce, pesto and arugula.

CONCHITA BACHICHE
Con leche de tigre cremosa y erizo.
With creamy leche de tigre, sea urchin.

CROQUETA AREQUIPA
Con sabor de adobo a lo antaño.
With the flavor of traditional adobo.

ROCOTO RELLENO
Con pastel de papa y quesos arequipeños.
Served with potato soufflé and Arequipa cheeses.

PATO CONFITADO 5 SABORES
Butter curry arequipeño al rocoto.
 Arequipa butter curry with rocoto.

TRUCHA DEL VALLE DE LOS VOLCANES
Cremoso de risotto, salsa beurre blanc al ají
amarillo y emulsión de espárragos atrufada.
Creamy risotto, yellow chili beurre blanc sauce
and truffled asparagus emulsion.
QUESO HELADO
Postre tradicional arequipeño.
Arequipa's traditional dessert.

CACAO DE "LA MAR"
Con chocolate San Martín al 60%, helado de 
lúcuma y quinua garrapiñada.
With 60% San Martin chocolate, lucuma ice 
cream and caramelized quinoa.


