
HOMENAJE A AREQUIPA
TRIBUTE A AREQUIPA

Un gran homenaje a los sabores y productos de nuestra tierra.
Un recorrido en ocho pasos que celebra la tradición
arequipeña y la creatividad de Chicha a través de los platos
más emblemáticos de nuestra carta.

A grand tribute to the flavors and products of our land. An
eight-course journey celebrating Arequipa’s culinary tradition
and Chicha’s creativity through the most iconic dishes from
our menu.



419
 

289

Precio Especial de temporada con cava.
 

Precio Especial de temporada sin cava.
 

Season Special price with wine pairing: (Regular price: 590)

Season Special price without wine pairing:  (Regular price: 390)

CONCHITAS BACHICHE
Con leche de tigre cremosa, erizo y albahaca.
Scallops with creamy leche de tigre, sea urchin and basil.

CEBICHE LUJOSO
De corvina y pulpo con leche de tigre clásia, camote, cancha.
Sea bass and octopus with classic leche de tigre, sweet potato 
and toasted corn.

EL CUY PEKINÉS DE TODA LA VIDA
Hoisin de rocoto, crepe de maíz morado.
Peking-style guinea pig with rocoto hoisin and purple corn pancakes.

ROCOTO RELLENO
Con pastel de papa y quesos arequipeños.
Traditional Arequipa-style stuffed rocoto pepper, served with potato 
gratin and regional cheeses.

LAS BOMBITAS DEL SUR
Rellenas de zapallo y cordero, aliolí de hierba buena.
Stuffed with pumpkin and lamb with spearmint aioli.

CHUPE DE CAMARONES
Nuestro orgullo arequipeño con los mejores camarones 
del Valle de Quequezana.
An Arequipa classic, river shrimp soup from the Quequezana
Valley.

QUESO HELADO
Postre tradicional arequipeño.
Traditional Arequipa ice cream dessert.

EL CACAO DE LA MAR
Servido en una mazorca de cacao peruano, con chocolate

Served on a Peruvian cacao pod with 60% San Martin chocolate,

San Martín al 60%, helado de lúcuma, nibs de cacao y quinua
garrapiñada.

lucuma ice cream, cacao nibs and caramelized quinoa.

CAVA
Beronia / Verdejo - España

Lapostolle Rosé / Syrah, Cinsault, Grenache - Chile
José Santos / Malbec - Perú

Chandon Délice / Espumante - Argentina

BEBIDAS
Cóctel: “El quinceañero”
Whisky Chivas, miel de abeja, bitter de cítricos amazónicos
y soda de piña.

Agua Mineral Natural.
Café o infusión.




